COWPRTR

Spanisches Tapas Restaurant
by Con Gusto




TAPAS
1 Pan Aliol; 4.9

(Brot mit hausgemacktem Aioli)

2 Pan De Ajo 3.5

(Knololauc%rot)
3 Pan Catalan 8.5
(Brot mit Tomate, Kno|9|aucl1, O|iven6| und Hoerico-Schinken)
4 Papas Arrugadas 9.5

(Kanarische Kartmf]feln mit Mojo—Saucen)

b Torti”a Espaﬁola 12.9
KartoFFel-Omelett mit I<arame”isierten Zwie|9e|n+ l(lein Salat

6 Gambas al Aji”o 1.5
(Garnelen in Knololauchbl)

7 Pimientos Rellenos 13.9
(Mit Kal?ehau ge&i”te Piqui”o—Paprikaschoten)

8 Patatas Bravas 10.5
(Knusprig geloratener Kase mit silber Sauce )



TAPAS

9 Hoerico \/ariacion 24.5

(AuswaM an i[oerischen Wurstwaren und spanischen Késesorten )

0 Pimientos de Padron 05
(ln Olivené] geloratene Padrén—PapriLa)

i Datiles con Bacon 8.5
(Datteln mit Spec|< umwicke't)

12 Queso Frito 115

(Knusprig geloratener Kase mit sUBer Sauce )

13 Tapa de Jamon Iberico Blazques 14.5
(Jamén ”9érico der Marl(e Blézquez (Premium-Qua]itét)

14 Croquetas de Jamon Iberico 12.9
(Hausgemachte Krol(etten mit Jamén Hoérico)

15 Croquetas De Verduras 10.9
(Hausgemachte GemUse—Krol(etten)

16 Chistorras Con Padron 16.9

(Spanische Chistorra—\/\/ijrstchen mit geloratenen Padrén—PapriLa)



[INCSSPC/NTEATON
17 Boquerones en Vinagre 12.9

(|n Essig und Olivenél marinierte Sarcie”enrilets)

18 Empanadi”as cJe Carne 12.9
(Hausgemachte Teigtaschen mit Heisc”ﬁ”ung)

19 Calamares Fritos 16.9
(Frittierte Calamari—Ringe)

20 Alcachota con Jamon 14.9

(Artischocken mit Schinken uncl Blauschimmelkése-Sauce)

A PUIPO al GYIII 999
(GegrillterTintenFisch mit Gemiise und Kartoﬁ‘eln)

99 Albondigas Caseras 19.9
(Hausgemachte Heischbé”chen in Tomatenso@e)

23 Pincho Moruno 17.9
Spie& mit Héhnchen- und Rincmeisch, Gemiise uncl Chimichurri-

Sauce



( Minimum fiir 2 Personen ) (pro Person)

24 Pae”a Mixta 21.9
( Huhn uncl MeeresFrUchte )

25 Paella Mariscos 32 9
(Unsere Auswahl an Meeres{"rijchten)

26 Pae“a Entrecote 29.9
(Entrecote uncl gegri”te Piqui”o—Papril&a )

27 Paella Cerdo Iberico 29.9
( Hoerisches Schwein )
28 Paella de Verduras 19

(Gem(jse der Saison)



2 Cesar Tradicional

30 Ensalada de Tomate y Queso 13.9

(Tomaten-Kﬁse-Salat )

31 Gemischter Salat cJer Saison 5

9 + Ziegenkése 5,5

NS

]+ Black Tiger Garne”en 8,9
3+ Black Angus Streifen

5

.2




H m@fym@/ﬁf |

3% Fisch des Tages 35,9

Im Olfen mit kanarischen Kartoge|n uncJ Gemiise

3% Entrecste vom Gri” 33,9
Kartogelgratin mit Trijgel, Pijree und gegri”tem GemUse

31 Lammhaxe 32.9

Purée, Heischjus So&e uncl Mini—Papril«a

38 H?erisches Schweineﬂeisch vom Gri” 33.9
Re&uktion aus Pedro—Ximénez—Sauce, Gemiise un(J Kartogeln

39 Gemischte Gri“platte 29,9 (ProPerson )
Hoerisches Schweineﬂeisch, Rumpsteal«, Héhnchenlorust, Gemﬂse,

Kartogeln in Folie un(J Clnimichurri—So@e
40 Frittierte Aus cJem Meer 29.9 ( Pro Person )

Unsere AuswaH an geloratenem Fisch mit Tartarsauce un(J

kanarischen Kartoﬁ‘eln
A Heischlasagne 24.9

I_asagne nach spanischer Art mit unserer geheimen Mischung aus

Schweine— un& Rindﬂeisch
12 Gemﬂse|asagne 219

mit GemUse (Jer Saison



43 TrUFFeIBurguer 25
Tr[hflfel Mayo, und Pommes Frites mit TrUlCFe| und Manchego

44 Me&iterraner Burguer 215

Ziegenkése, getrocl(nete Tomaten und Chipotle—Mayo und Pommes

45 Cke&arBurguer 19.5

Eingelegte rote Zwiebeln und unsere geheime Cheddar—Ja]apeﬁo—

Sauce UI’ICJ Pommes

46 Compartir Burguer 00

lnspiriert von der Kindheit unseres Kijchenchers

(et

7 Crema Catalana 75
(Spanisohe Creme Iorﬁlee)

8 Tarta de Queso Vazca 9.9
(Basl(ischer Késekuchen )

49 Tarta de Chocolate 8,9
(Schol&oladenkuchen mit Hijssigem Kern)

Wenn Sie A”ergien oder Unvertraglichl(eiten haben, wenden Sie sich loitte an (Jen Ke”ner,

und wir heH‘en ”men gerne weiter und ste”en Hmen eine A”ergenenl(arte zur Ven[\ugung

”Preise inl<| MwStII



