
Fatto per Te
Mediterrane   küche  



Antipasti
 Bruscheta

Rinder-Carpaccio 

 Lachs-Carpaccio 

Vitello Tonatto 

7.9

{Tomate in Texturen, Ricotta-Käse, Basilikum}

14.9
{Sellerieblüte, Avocado,  24 Monate DOP-Parmesan}

16.9
{Geschnittene Champignons, Pinienkerne, Pecorino }

17.9
{Fatto per Te} 

1

4

5

6

8

Carpaccio di fichi 
 {Frische Feigen , Burrata-Käse , Balsamico-Essig} 

12,5

Antipasti 
2

18.9

{Unsere Auswahl an  Wurstwaren und Käsesorten }

 Bruscheta F.P.T 
{Tomate in Texturen, Burrata ,Prosciuto di Parma  Basilikum}

9.9



Tapas Italianas
Crocchette di ossobuco 13.9

Crocchette di verdure 10.9

Gemuesekroketten 

Ossobuco-Kroketten

Gamberi all'aglio 13.9

Knoblauch-Garnelen

Arancini misti 8.9

Auswahl an Arancini des Hauses 

Brot Servuice 9.5

Maisbrot, hausgemachte Butter, marinierte Oliven und Aioli



Handgemachte Pasta
Lasagne di verdure 

Lasagne di carne 

Tagliatelle alla Marinera

Tagliolini alla carbonara

Pappardelle 

Ravioloni Ana Maria  

16.9

18.5

22.9

16,9 

19.5

17.9

19

20

21

22

23

25

Lasagne mit Dry-Aged-Rindfleisch  

Lasagne mit Gemuese der Saison und Spinat-Bechamelsauce 

Tomatensauce mit Meeresfruechten 

Respekt vor der Tradition 

Champignons, frische Pilze und Trueffell souce

Fuellung aus Birnen und Gorgonzola  

18,9

Mit Zitronensauce und Garnelen

Tagliolini al Zitrone 

Tagliatelle alla Bolognesa 14,9



Insalata
 Burrata Afumicata 

       Cesar Tradizionale

Salat Di Stagionie

+ Formaggio di capra

+  Black Tiger Garnellen

+  Black Angus  Streifen

14,9

17,9

13,5

5,5

8,9

9,9

27

28

29

30

31

32

FleischTomaten,Tomaten-Tartar, Pinienkerne,

Paniertes Huhn aus Freilandhaltung, traditionelle Caesar-Sauce 

Ziegen- und Mandelkäse 



Rissotto
il Vero zafferano

Della terra 

27,9

25,9

33

35

Galizischer Oktopus, Burrata und  Pesto

Hauptgericht
Gegrillter Lachs

Tagliata di Manzo

Lammhaxe   

Safran-Risotto, Dillsauce, Kleiner Salat 

Gegrilltes Entrecote , Kartoffelgraten mit Trueffel ,
Selleriepuree und gegrilltes Gemuse

Polenta, Fleischjus Souce und Mini-Paprika 

31,5

33,9

30,9

Gegrillte Pilze und Trueffelschaum



Dry Aged Hamburger
Tartufo 

Toscana 

Chedar 

16

17

18

Mayo aus weissem Trueffel, und Pommes frites mit Trueffel und Pecorino 

Ziegenkaese, getrocknete Tomaten und Chipotle-Mayo

Eingelegte rote Zwiebeln und unsere geheime Cheddar-Jalapeno-Sauce 

18.5

19.5

17.5

Dessert
il nostro tiramisú
Panna Cotta  Fatto per te
Pistazien-Käsekuchen 

7,5

7,5

10,9

Mundo de chocolte 8,9

39

40

41

42

Wenn Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben, wenden Sie
sich bitte an den Kellner, und wir helfen Ihnen gerne weiter und

stellen Ihnen eine Allergenenkarte zur Verfugung
"Preise inkl MwSt"



Allergene 
1  ...   1,4
2  ... 4,2,1,

3  ...   4,15 
4  ...   4,15 
5  ...    4,6

6   ...   4,17 

7   ...      
8   ...    2,3,6

9   ...   1,4   

10  ...   1,4   
11  ...   1,2,4 

12  ...   1,4 

13  ...  1,4,6,15 

14   ...   1,4 

15   ...  1,4 
16   ...   1,3
17   ...   1,3,4
18   ...  1,3,4
19   ...  1,2,4 
20   ...   1,2,7,4 

21   ...   1,4,6,5 

22   ...   1,2,4

23   ...  1,2,4 

24   ... 1,2,4  

25   ...  1,2,4 

26   ... 1,2,4,18 
27   ...  4,15 

28   ...  1,2,3,6,9 

29   ... 3 
30   ... 3,4,1,6  
31   ... 3,5,6  
32   ... 3,7  
33   ...  4,5,6
34   ...  4
35   ...  4 

36   ...  2,3,4,6 

37   ...  1,7,8
38   ...  3,4,7 
39   ...  1,2,4

40  ...  4 

41   ...   1,2,4,9

42   ...   2,4,15

Weizenmehl 1

2 Eier

3 Senf 

4 Laktose

5 Krebstiere

6 Fische

7 Soja

8 Erdnüsse

9 Nusse

10 Sesam

11  Sellerie

12 Schwefel

13 Lupine

14  Weichtier

15   Pistazien

16  Mandel

17 Pinienkerne
18 Barnuss


